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O presente relatério destina-se a dar cumprimento a alinea e} do Artigo 122 do REGULAMENTO INTERNO DO
CONSELHO TECNICO-CIENTIFICO DA ESAS (aprovado em 17 de fevereiro de 2010, revisto em 16 de julho de 2014
e 11 de maio de 2022)

A estrutura e o contetido do mesmo sdo baseados na versdo existente na plataforma académica online com
alteragdes introduzidas para melhorar o mesmo e a sua leitura. Os dados apresentados tém a mesma origem,

exceto nos casos em que outras fontes sdo indicadas.
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1. Caracterizagdo do ciclo de estudos

O Plano de estudos do curso de Licenciatura em Qualidade Alimentar e Nutrigdo Humana (QANH) é o que consta
do Despacho n.2 2958/2015 de 23/03 (alterado o Registo n.2 R/AEf 581/2011 para R/AEf 581/2011/AL01 de
19/02/2015) (disponivel em ).
A area principal do ciclo de estudos é a de Biologia e Bioquimica (421, de acordo com a Portaria n.2 256/2005,
de 16 de margo, CNAEF), e a drea secunddria do ciclo de estudos é a drea de industrias alimentares (521, de
acordo com a Portaria n.2 256/2005, de 16 de margo, CNAEF). Os objetivos do ciclo de estudos centram-se na
formacgdo de estudantes com conhecimentos, capacidades e competéncias ao nivel cientifico-tecnolégico que
Ihes permitam interrelacionar a produgdo de géneros alimenticios com a qualidade nutricional e efeitos na
saude, garantindo o controlo da seguranga e da qualidade, bem como a sua integragdo em equipas
multidisciplinares.
As condigbes de acesso ao curso de QANH foram as seguintes:
i) aprova¢do num curso do ensino secundario ou habilitagdo nacional ou estrangeira legalmente
equivalente;
ii) realizagdo das provas de ingresso exigidas para o curso [Biologia e Geologia (02) ou Fisica ou Quimica
A (07) ou Matematica A (16)] com classificagdo igual ou superior a 95/200; nota de candidaturaigual
ou superior a 95/200;
iii) regimes especiais de acesso para atletas de alta competigdo, cidaddos portugueses em missao oficial
no estrangeiro, funciondrios nacionais e estrangeiros em missdo diplomatica, oficiais das forgas

Armadas Portuguesas e bolseiros no quadro dos acordos de cooperagdo estabelecidos pelo Estado

Portugués;
iv) concurso especiais para candidatos que reunam condigdes habilitacionais especificas;
v) adultos maiores de 23 anos que tenham obtido aprovagdo em provas especialmente destinadas a

avaliar a capacidade para a frequéncia do ensino superior;
vi) titulares de um curso de Técnico Superior Profissional;

vii) titulares de cursos superiores ou médios. Reingressos, mudangas de curso e transferéncias.
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2. Corpo docente

O corpo docente foi caraterizado e foi analisada a sua adequagdo aos critérios da a3es (“CRITERIOS DE
QUALIFICAGAO DE PESSOAL DOCENTE PARA A ACREDITAGAO DE CICLOS DE ESTUDOS Versdo 2.1 Junho.2021”,

https://a3es.pt/wp-content/uploads/criterios qualificacao pessoal docente FINAL 2 1 2018.pdf, acedido a

30/03/2023). Do corpo docente total, 30, 80% encontravam-se a tempo integral {6,6% inferior ao ano anterior),
satisfazendo os requisitos da Agéncia de Avaliagdo e Acreditagdo do Ensino Superior (A3ES) para acreditagdo de
primeiros ciclos (percentagem de docentes a tempo integral superior a 60%). Vinte e oito docentes tinham o
grau de Doutor (93,3%) — cerca de 10% superior ao ano anterior -, considerando-se o corpo docente que leciona
no curso como academicamente qualificado de acordo com os critérios da A3ES (percentagem de docentes com
o grau de Doutor superior a 50%). Vinte e seis {86,6%) — compardo com 68,6% no ano anterior) tinham o grau
de doutor ou sdo especializados na area principal do ciclo de estudos (Biologia e Bioquimica) ou na darea
secunddria (Industrias Alimentares), sendo considerado pelos critérios da A3ES como um corpo docente
especializado (minimo de 50% constituido por especialistas ou doutores especializados na area ou areas de

formagdo fundamentais do ciclo de estudos).

2.1. Docente(s) responsavel(eis) pela coordenagdo do ciclo de estudos

Regime de
Nome Categoria Grau Especialista Area Cientifica Tempo
(%)
Anténio José Faria Ciéncia e Tecnologia
Raimundo Docente Doutor Alimentar (CTA) 100
. . Ciéncia e Tecnologia
Igor Alexandre da Silva Dias | Docente Doutor Alimentar (CTA) 100

2.2. Corpo docente préprio (30 docentes; ETI 27,65). Dados fornecidos por Servigos de Pessoal.

1]
b S g
R o P -
Nome Categoria Grau © Area Cientifica £ 5 X
& g~
a (3
Agucena de Jesus Galhanas Guerra Aot .Adj' Doutor N | ESSaude 100
Convidado
Alcinda Maria Sarmento Sacramento . oy | poutor N | Ciéncias Biolégicas (CB) 100
Costa dos Reis
Ana Claudia Gaboleiro Charana Prof. Adj. Mestre N | Ciéncias Matemadticas (CM | EST | Tinf) 100
Ana Maria Ambrdsio Paulo Prof. Adj. Doutor N | Ciéncias Matematicas (CM | EST | Tinf) 100
Ana Maria Ferreira de Carvalho Pinto | Prof. Adj. Mestre N | Ciéncias Biolégicas (CB) 100
Ana Maria Gomes de Sousa Neves Prof. Coord. | Doutor N | Ciéncias Biolégicas (CB) 100
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Ana Paula Resende . .Ad" Doutor N | Ciéncias Biolégicas (CB) 80
Convidado
Ana Teresa da Cunha Machado Ribeiro | Prof. Adj. Doutor N | Ciéncia e Tecnologia Alimentar {(CTA) 100
Anabela Dias Ramalho Grifo Prof. Adj. Doutor N | Tecnologias da Informagdo 100
André Jorge Oleiro Duarte ASS'S?' Licenciado | N | Ciéncias Bioldgicas (CB) 59
Convidado
Anténio José Faria Raimundo Prof. Coord. | Doutor N | Ciéncia e Tecnologia Alimentar {CTA) 100
Carla Marisa Reis Varanda Prof. Adj. Doutor N | Ciéncias Bioldgicas (CB) 100
Cristina Maria Carrugo Laranjeira Prof. Adj. Mestre N | Ciéncias Quimicas e Fisicas (CQF) 100
Helena Maria Cordeiro de Sousa Mira | Prof. Adj. Doutor N | Ciéncia e Tecnologia Alimentar {CTA) 100
Joana Patricia Araujo Ferreira e _Adj' Doutor N | Ciéncias Quimicas e Fisicas (CQF) 80
Convidado
Igor Alexandre da Silva Dias Prof. Adj. Doutor N | Ciéncia e Tecnologia Alimentar (CTA) 100
Manuel Mendes de Sousa Adaixo Prof. Coord. | Doutor N | Ciéncias Matematicas (CM | EST | Tinf) 100
Maria Adelaide Mota Oliveira Prof. Adj. Doutor N Gestdo e Marketmg e Economia e 100
Desenvolvimento (GMED)
Maria Clara André Prof. Adj. Doutor N | ESSaude 100
mi;a LSO LR Prof. Adj. Doutor N | Ciéncias Quimicas e Fisicas (CQF) 100
Marla.Margarld? da Costa Ferreira Prof. Adj. Doutor N | Ciéncias Quimicas e Fisicas (CQF) 100
Correia de Oliveira
Maria de Fatima Brioso Quedas Prof. Adj. Doutor N | Ciéncias Bioldgicas (CB) 100
Mar!a Paul.a COEHERIUEIRICDEIE Prof. Coord. | Doutor N | Ciéncias Quimicas e Fisicas (CQF) 100
Marinho Pinto
Maria Regina ?ardmhenro do Céu Prof. Coord. | Doutor N | Ciéncias Bioldgicas (CB) 100
Furtado Ferreira
Marilia Oliveira Inacio Henriques Prof. Coord. | Doutor N | Ciéncias Bioldgicas (CB) 100
uel - vy . ‘
N.uno.Mlgue CORIEIGTS ASS'SF Licenciado N | Ciéncias Quimicas e Fisicas (CQF) 50
Figueiredo Convidado
Paula Lucia da Mata Silvério Ruivo Prof. Coord. | Doutor N Gestdo e Marketmg e Economia e 100
Desenvolvimento (GMED)
Paulo Fernando Fernandes Bispo Prof. Adj. Doutor N | Ciéncias Bioldgicas (CB) 100
Raquel Saraiva ASS'#' Mestre N | Ciéncias Quimicas e Fisicas (CQF) 30
Convidado
Rui Miguel Frazdo Jorge me'.AdJ' Doutor N | Ciéncias Bioldgicas (CB) 50
convidado
. . . Prof. Adj. e . L.
Rita Maria Almeida Neres . Doutor N | Ciéncias Matemdticas (CM | EST | Tinf) 80
Convidado
Rute Maria Filipe Vitor Prof. Adi- | poutor N | Ciéncias Quimicas e Fisicas (CQF) 100
Convidado
Sara Lobo Dias 2;:3:&3(10 Mestre N | Ciéncias Bioldgicas (CB) 59
Teresa Margarida Inacio Silva Carreira | Prof. Adj. Doutor N | Ciéncias Bioldgicas (CB) 100
LAEUERI I DI Sl DE D A .Adl' Doutor N | Ciéncias Quimicas e Fisicas (CQF) 80
Andrade Convidado
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3. Estudantes

3.1. Caracterizagdo dos estudantes (total de inscritos, género, proveniéncia). Dados fornecidos pelos Servigos
Académicos da ESAS.

Estudantes Inscritos Género Proveniéncia
1 Feminino Angola
1 Masculino Brasil
1 Feminino Guiné-Bissau
2 Masculino Guiné-Bissau
39 . Feminino Portugal
17 Masculino Portugal

3.2. Estudantes inscritos no ciclo de estudos, por ano curricular. Dados fornecidos pelos Servigos Académicos
da ESAS.

Estudantes inscritos no ciclo de estudos/por ano curricular
Ano Total
1 23
2 19
3 20
Total 62

3.3. Procura do ciclo de estudos.

3.3.1 — Concurso Nacional de Acesso

Notajde Média de
N.2 total de N.2 de N.2 de Inscritos 12 Ano N.2 de Inscritos candidatura ety
Vagas Candidatos 12 Vez Estudantes 12 Opgdo do ultimo
no curso
colocado
27 26 16 5 108,2 125,08
3.3.2 - Outros Concursos
Nota de
] i ° ] :
N.2 total de N.2 de N:#ellnseritasit W .de candidatura NMegidide
. Ano Inscritos e entrada
Vagas Candidatos p do ultimo
12 Vez Estudantes 12 Opgdo no curso
colocado
27 31 4 2 96 125,65
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3.3.3. - Tipos de acesso

Tipo de acesso N.2 de estudantes
12 fase 7
22 fase 7
32 fase 0
Reingressos 1
Titulares de outros cursos superiores 2
Mudanga de par Instituigdo/Curso 2
Titulares de cursos de dupla certificagdol N 1
Titulares de TeSP 1
Transferéncias 0
Maiores de 23 anos 0
VMédia de entrada no curso 96 o
Total 21

Fornecido por Servigos Académicos da ESAS. |

3.4. Abandono (anulagdo de matricula, de inscrigdo e interrupgdo). Dados fornecidos pelos Servigos
Académicos da ESAS.

N.2 de estudantes em abandono

- . L = 17
(anulagdio de matricula, de inscrigdo e interrupgdo)

Mod.18.R00-28-06-2022
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4.1. Resultados académicos
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oS

Distribuicdo das classificagbes nas unidades curriculares e taxa de sucesso das unidades curriculares.

(https://academicos.ipsantarem.pt/estatisticas resultados.tabelaresumo?p cursocodigo=80 a 26/03/2025).

12 Ano
Cédigo Nome 3 | Av Ap Av/t | Ap/l | Ap/Av | Média | Desvio

LOANH1100 | Bjologia 1S 23 18 18 (78,26 |78,26 |100,0 13,33 1,97
LQANH1101 | Quimica 1S 19 15 12|78,95 |63,16 |80,0 12,42 1,16
LQANH1102 | Matematica 1S 37 37 71100,0 |18,92 |18,92 10,57 0,79
LQANH1103 | Informatica 1S 25 21 15| 84,0 60,0 71,43 13,8 2,18
LQANH1104 | Fisica 1S 34 29 8(85,29 |23,53 |27,59 12,78 1,64
LQANH1105 | Anatomofisiologia | 1S 25 22 20 88,0 80,0 (90,91 12,8 1,79
LQANH1150 | microbiologia | 25 20 16 13 80,0 65,0 |81,25 12,0 1,41
LQANH1151 | Bjoquimica 28 20 15 14175,0 70,0 193,33 12,21 0,97
LQANH1152 | Estatistica | 25 45 30 15(66,67 |33,33 50,0 11,33 1,35
LQANH1153 | sistemas Alimentares 25 21 18 18 185,71 | 85,71 |100,0 14,44 2,31
LOQANH1154 | Nutrigdo Humana 25 22 17 17177,27 |77,27 |100,0 14,18 1,78
LOANH1155 | Anatomofisiologia Il 25 28 21 20175,0 71,43 195,24 11,85 1,46

S — semestre; | — inscritos; Av — avaliados; Ap - aprovados

22 Ano

Codigo Nome S| 1 Av Ap Av/l | Ap/I | Ap/Av | Média | Desvio

LQANH1200 | Gestio 1S | 22 16 5(72,73 122,73 31,25 |11,8 1,64
LQANH1201 | Genética 1S| 22 19 16 (86,36 | 72,73 184,21 |12,13 (2,09
LQANH1202 | microbiologia Il 1S| 20 17 12 (85,0 |60,0 |70,59 [12,83 |2,21
LQANH1203 | Qualidade e Seguranga Alimentar | 1s| 17| 17 15(100,0 [ 88,24 88,24 [12,8 1,86
LQANH1204 | psjcossociologia 1S| 13 13 11]100,0 184,62 84,62 |[14,55 |[1,04
LOANH1205 | Nutrigdo e Alimentagdo Humana 15| 14 11 11|78,57 | 78,57 | 100,0 |14,27 |1,56
LQANH1250 | Tecnologia dos Produtos de Origem Animal [ 25| 16| 13 12{81,25 | 75,0 92,31 [13,25 |16
LQANH1251 | Tecnologia dos Produtos de Origem Vegetal [ 25| 14| 13 12 /92,86 | 85,71 92,31 (12,33 |2,27
LQANH1252 | qualidade da Agua 25| 15 13 13|86,67 | 86,67 |100,0 |13,85 |141
LQANH1253 | Nutri¢io e Alimentacdo ao Longo da Vida 2S| 16 13 13 81,25 |81,25|100,0 |14,08 | 1,98
LQANH1254 | Nutrigdo e Satde Pablica 25| 14 11 11]78,57 | 78,57 | 100,0 |14,55 |[1,63
LOANH1255 | Anslise Quimica e Fisica dos Alimentos 25| 16| 14 14|87,5 |[87,5 (100,0 |13,43 |2,65

S — semestre; | — inscritos; Av — avaliados; Ap — aprovados
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32 Ano
Cédigo Nome S | Ins. {Aval. | Aprov.| Av/l | Ap/l | Ap/Av | Média | Desvio

LQANH1300 [ Qualidade e Seguranga Alimentar Il 1S 14 14 14| 100,0| 100,0| 100,0 13,0 1,62

LQANH1301 [ Toxicologia 1S 14 14 14| 100,0| 100,0| 100,0| 14,07 1,33

LQANH1302 | Patologia e Dietética 1S 15 14 14| 93,331 93,33 100,0} 12,93 1,73

LQANH1303 | Delineamento Experimental 1S 19 18 18| 94,74 94,74 | 100,0| 12,44 2,59

LQANH1304 | Analise Sensorial e Reologia Alimentar | 1S 16 15 15| 93,75| 93,75| 100,0| 12,94 1,18

LQANH1305 | Vovas Tematicas em Nutrigdo e 1s| 1s| 15| 15| 1000| 1000| 100,0| 132| 1,78
Alimentag¢ao

LQANH1350 | G8sto de Recursos Humanos e 2s| 16| 15| 15| 93,75| 93,75| 100,0| 11,67 1,8
Comportamento Organizacional

LQANH1351 | Analise Microbioldgica dos Alimentos 28 14 14 13| 100,0( 92,86 92,86| 14,62 1,12

LQANH1352 | Projeto 2S 19 15 15| 78,95| 78,95| 100,0| 17,73 1,53

S — semestre; | — inscritos; Av — avaliados; Ap — aprovados

4.1.1. Eficiéncia formativa do ciclo de estudos

Com base em a

26/03/2025.

Numero de diplomados

=

[
N.2 de L5 CD N.¢ de estudantes N.2 de estudantes N.2 de estudantes N.2 de estudantes
. estudantes i R R .
diplomados diplomados diplomados diplomados diplomados diplomados
P emN+1 em N+2 em N+3 em N>=4
em N
15 12 3 0 0 0

N- nUmero de anos do curso.

Numero de estudantes que concluiram o curso e distribui¢do de classificagbes

Classificagbes

N.2 de estudantes

10 valores 0

11 valores 0

12 valores 3

13 valores 3

14 valores 6

15 valores 2

16 ou mais valores 1
Total 15

Numero de estudantes que transitaram de ano

N.2 de estudantes que transitaram de ano

27
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N.2 de estudantes repetentes (0s que ndo transitaram de ano curricular)

De acordo com o Relatério de atividades da ESAS, é o segundo curso com menor percentagem média de

insucesso (12,7%) (nos 3 anos do curso), sendo ultrapassado pelo curdo de Pés-graduacgido em Zootecnia (8,7%)

(num dnico ano).

4.1.2. Empregabilidade dos diplomados

Servigos ndo fornecem estes dados e Info CURSOS também ndo fornece dados relativos a este item, e ndo houve

tempo para coordenadores, sem apoio administrativo, fazerem os telefonemas necessarios.

4.1.3. Prosseguimento de estudos de diplomados em anos anteriores

Estes dados n3o sdo fornecidos pelos servigos.

Prosseguimento de estudos

4.2, Nivel de Internacionalizagdo do ciclo de estudos. Dados fornecidos por gabinete Erasmus.

Mobilidade N.2 de estudantes
Incoming 2
Outgoing 0

5. Atividades de investigagdo e desenvolvimento (ver anexos)

6. Andlise SWOT do ciclo de estudos e propostas de melhoria

Como pontos fortes do curso destacam-se o aumento da procura do ciclo de estudos e o crescimento do

envolvimento dos docentes do curso em projetos 1&D e a participagdo em eventos cientificos bem como o

aumento do nimero de projetos aprovados no periodo. Salienta-se ainda a taxa de sucesso académico na

maioria das unidades curriculares, e a boa opinido dos estudantes e diplomados no que respeita a estrutura do

curso e ao ambiente académico. Outro ponto forte foi a entrada de novos docentes com um percurso anterior

em I&D, associado a uma maior publicagdo cientifica.
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Apesar do envolvimento de muitos docentes em projetos de I1&D, a publicagdo em revistas cientificas e livros
cientificos é ainda baixa. Um constrangimento ao aumento da produgao cientifica é a sobrecarga dos docentes
com um nimero elevado de unidades curriculares e tarefas organizacionais. Para além disso, a percentagem de
professores convidados, que aumentou no periodo, também impede a execugdo de projetos, a publicagdo e a
realizagdo de outras atividades.

Como ag¢des de melhoria propde-se:

- reforgar a formagao relacionada com a legislagdo alimentar e normas europeias e nacionais;
- promover a integragdo dos estudantes em atividade de I1&D;
- propdr a abertura de concursos para captacdo de Professores Adjuntos nas dreas principais do ciclo de
estudos;

promover a candidatura a projetos de I&D e a publicagdo de artigos cientificos;

promover atividades de formagao para o pessoal ndo docente;
- promover atividades académicas ndo letivas, que durante este periodo ndo foi possivel, tal como
proposto no periodo, mas com a adaptagdo dos novos docentes se prevé que venham acontecer nos préximos

anos.

Mod.18.R00-28-06-2022
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ANEXO | Investigagdo

Retirado dos Relatdrios de atividades de 2022 e 2023 da Escola Superior Agréria de Santarém

Centros de investigacao

A afiliagdo de docentes da Escola a Centros de 1&D, enquanto desenvolvimento coletivo da atividade cientifica,
constitui-se como um forte potencial para criagdo de massa critica orientada para a sua produgdo e divulgacao.
Os objetivos propostos na ESAS para a participagdo dos docentes em centros de investigagdo, no seu conjunto

para o ano de 2024, foram cumpridos.

Linhas de investigacdo/projetos

SPIN - Sustainable ProtelN - PRR-C05-i03-1-000192 Agenda de investigacdo e inovagdo para a sustentabilidade da
agricultura, alimentagdo e agroindustria. Promover o consumo de géneros alimenticios sustentdveis e sauddveis,
estimular o desenvolvimento econédmico, ambiental e social dos territérios rurais, aliando a introdugdo de proteina
sustentdvel a Dieta Mediterranica, mas utilizando fontes inovadoras de proteina como os insetos e a proteina de pescado
proveniente da espécie nao nativa do Rio Tejo Silurus glanis (peixe-gato-europeu). Paralelamente, serd usada proteina
proveniente de chicharo e de grdo-de-bico e ainda proteina bovina produzida em modo regenerativo. Sustainable ProtelN
- PRR-C05-i03-1-000192. 2023 a 2025.

Link Me Up - 1000 ideias - Sistema de Apoio a co-criagdo de inovagao, criatividade e empreendedorismo

Projeto sobre as castas croatas em Portugal Investigador da ESAS: Helena Mira

MeDiWeB - Assessment of the impact of Mediterranean diet and other lifestyle factors on well-being

CRIKIT - Indicadores de Resiliéncia Climatica para Inovagdo Tecnoldgica na Agricultura - 2022.01729.PTDC

H2OEfficient Eficiéncia do uso da dgua na Agricultura, Fundagdo Calouste Gulbenkian. 2023-2024

Inovagdo Pedagégica no IPSantarém - POCH-04-5267-FSE-000826

(in)Pulso Pro Sucesso - POCH-02-5312-FSE-000028

Link Me Up - 1000 ideias Sistema de Apoio a co-criagdo de inovagdo, criatividade e empreendedorismo (POCI-03-3385-
FSE-072070). 2021 a 2023.

MEGAPREDATOR PTDC/ASP - PES/4181/2021 — FCT. 2021 a 2024.

Soilifelst PRR-C05-i03-1-000006 - PRR NextGenerationEU. 2022 a 2025.

Transcotec - Transferéncia do Conhecimento Cientifico e Tecnoldgico - POCI-01-0246-FEDER-181321

INFISHERIES.PT-2023.12757.PEX - Pretende obter uma caraterizagdo do valor econdmico da pesca em aguas interiores
em Portugal. Incluindo valor e aspetos alimentares desta atividade.
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ANEXO Il Publicagdes e comunicacdes

Retirado de Relatdrio de atividades de 2024 do departamento DTABN

Posters apresentados em eventos cientificos

Belbute, D., Veiga, S., Carrago, T., Farinha, A. P., Materatski, P., & Varanda, C. (2024, Outubro, 31 a Novembro,
3). Agricultura Sustentavel e as Novas Técnicas Genomicas [Apresentagdo em poster]. V Encontro Nacional de
Estudantes de Biotecnologia (ENEB), Universidade da Beira Interior, Covilh3, Portugal.

Hernandez, H. L., Nunes, M. C., Ferreira, J., Barros, A. N., Prista, C., & Raymundo, A. (2024, Dezembro 10-13).
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